moémz

HEALTHY & DELICIOUS

POSTRES Y HELADOS




LOS PECADOS ....

disponible solo en horario de restaurante

AVARICIA
Namelaka de chocolate — chai tea + cremoso de chocolate blanco y

avellana+ naranja asada . 7€

SOBERVIA
Mousse de queso fresco y maracuyd + crumble de almendra + salsa de
ardndano negro y sorbete de limoncello. 5,5¢

GF | IRA
- Cuolant de chocolate amargo 70% + sorbete de mandarina. 7€

LUJURIA
La manzana prohibida + falso bizcocho de canela . 6,5€

GULA
Cazuela de crema de vainilla con frambuesa y salsa de frutas silvestres. s5€

PEREZA
L1 Bizcocho de quinoa + sorbete de agai +crema de yogurt + granolla
+ frutas silvestres. 5€

ENVIDIA
Tradicional milnojas de mantequilla + crema pastelera de tundn +
almendra garrapinada . €

GF GLUTEN FREE ~ OSG FREE GLUTEN OPTION V VEGETAL OV VEGETAL OPTION HHUEVO L LACTEOS




COPAS HELADAS

disponible solo en horario de restaurante

BANOFFE 4¢

Cacahuete + oreo + pldtano + nata + dulce de leche +pldtano crujiente.

TROPICAL 6€
Mango + liméncello + mandarina + melocotdn almibar + nata + granolla
+ nubes

FRESAS CON NATA Y VAINILLA 6€
A L1 Helado de Vainilla + helado de frambuesa+ nata + salsa de frutas del
bosque + barquillos crujientes
CACAO MARABILLAO ¢4€
Chocolate amargo + turdn + gofre + nata montada + crema de avellana
blanca + barquillos + peta zeta.

SORBETE AL CAVA 5¢
(frambues , limdn, mandaring,Mango,agai)

BATIDOS DE NATA O LECHE DE SOJA 5€

HELADOS. 100%

Recetas caseras de elaboracion propia.

Mandarina Limonccelo

Mango Turrén
Frambuesa Chocolate
Acai Cacahuete

Vainilla

1 bola 2,2¢ 2 bolas 3.5¢ Tarrina 2 L ¢,5¢

GF GLUTEN FREE ~ OSG FREE GLUTEN OPTION V VEGETAL OV VEGETAL OPTION HHUEVO L LACTEOS




